
L’AMORE È L ’ARTEFICE 

DI TUTTE LE COSE.

Platone

Flûte di Bollicine Millesimato 
Amuse Bouche dello Chef 

Fiore di Zucca Ripieno con Bufala 
di Agerola e Salmone Sockeye 

Risotto “Acquarello” 
alla Rapa Rossa 
con Spada Marinato 

Tonno Rosso 
“Alla Wellington” 
con Salsa al Tartufo Nero 

Tartelletta con Crema Pasticcera,
Panna e Fragole 

Caffè 

Flûte di Bollicine Millesimato 
Amuse Bouche dello Chef 

Flan di Zucchina con Coulis 
di Pomodorini Confit e Latticello 

Risotto “Acquarello” con Stracotto 
di Manzetta Prussiana 
e Riduzione al Barolo 

Medaglione di Vitella alle Erbe 
con la sua Salsa, Bietoline Saltate 
e Nocciola 

Tartelletta con Crema Pasticcera,
Panna e Fragole 

Caffè 

Acqua Naturale/Frizzante
Vino Bianco IGP Falanghina – Terre del Principato 

Vino Rosso  DOCG Chianti Colli Senesi – Conti di Poggio Turrito 

Per info e prenotazioni contattare il Ristorante
Tel: 06.8086144 ristoself.acquaacetosa@gruppoauthentica.it

 Costo per Persona 
Euro 65,00 

PESCE CARNE

14 FEBBRAIO 2025

mailto:ristoself.acquaacetosa@gruppoauthentica.it

